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Biscuit peigné nature oblique
Réf. 74322

@ 6 Dimensions: L 57cm x h 5¢cm

Charlotte Nature
Réf. 74319

@ 6 Dimensions: L 57cm x h 5¢cm

Biscuit Rose inclusions Framboises
Réf. 74318

@ 6 Dimensions: L 57cm x h 5¢cm

Joconde «Bohéme»
Réf. 74336

@ 6 Dimensions: L 57cm x h 5¢cm

Résa: 13/10

O% ¥ O % X0 ¥ O K ¥

Liv:S 47




Résa: 13/10

O ¥ X O ¥ O% ¥ KO ¥ %

Liv:S 47

Joconde Nature «Joyeuses Fétes>»
Réf. 74323

@ 6 Dimensions: L 57cm x h 5¢cm

Joconde «Jardin d'Hiver»
Réf. 74316

@ 6 Dimensions: L 57cm x h 5¢cm

Cacao pépites de Chocolat
Réf. 74321

@ 6 Dimensions: L 57cm x h 5¢cm

Joconde «Jaune Etoile»
Réf. 74324

@ 6 Dimensions: L 57cm x h 5¢cm

Joconde «Rouge Noél»
Réf. 74010

@ 6 Dimensions: L 57cm x h 5¢cm
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Joconde Nature «Joyeuses Fétes>»
Réf. 74329

@ 12 Dimensions: L 55cm x h 3,5¢cm

Joconde «Bohéme»
Réf. 74332

@ 12 Dimensions: L 55cm x h 3,5cm

Biscuit Rose inclusions Framboises
Réf. 74338

@ 12 Dimensions: L 55cm x h 3,5¢cm

Joconde «Jardin d’Hiver»
Réf. 74327

@ 12 Dimensions: L 55cm x h 3,5¢cm

Cacao pépites de Chocolat
Réf. 74326

@ 12 Dimensions: L 55cm x h 3,5¢cm

Joconde «Jaune Etoile»
Réf. 74014

@ 12 Dimensions: L 55cm x h 3,5¢cm

Joconde «Rouge Noél»
Réf. 74015

@ 12 Dimensions: L 55cm x h 3,5¢cm
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Feuille Joconde Nature
Réf. 72396

ﬁ400g @ 4 Dimensions: 58 x 38 mm ép. 6mm

Feuille Génoise Nature Feuille Génoise Cacao
Réf. 72150 Réf. 72291
‘45051 @ 12 Dimensions: 58 x 38 mm ép. 7mm ‘450g @ 12 Dimensions: 58 x 38 mm ép. 7mm

Feuille Biscuit Supréme Nature Feuille Joconde Faux Bois Chocolat
Réf. 72610

Réf. 72347 —

‘350g @ 4 Dimensions: 58 x 36 mm ép. 7mm
‘4003, @ 12 Dimensions: 58 x 38 mm ép. 7/mm
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Blche composée de biscuits a 'amande, d'une mousse saveur
nougat et d'un confit de cassis, le tout surmonté d'une mousse
aux fruits rouges. Finition : nappage aux fruits rouges

Nougat / Fruits Rouges
Réf. 74004 Nougat / Fruits Rouges - 9 cm (x2)
@ 4 bimension: 55cm Réf. 74328

@ Carton de 12 blisters de 2 biichettes de 91 gr

Blche avec insert composé d’'une génoise épaisse, d'un
croustillant citron - citron vert, d'un confit mangue passion et
d’'une mousse fruits exotiques. Finition : nappage jaune

Mangue - Passion
Réf. 74003 Mangue Passion - 9 cm (x2)

@ 4 Dimension: 55 cm Réf. 74780

@ Carton de 12 blisters de 2 bachettes de 101 gr

/
/
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Blche composée d’un biscuit cacao, d’'un croquant chocolat lait, d'une mousse
chocolat, d’'un second biscuit cacao et d'une mousse chocolat blanc. Le tout
est surmonté d’'une mousse chocolat noir. Finition glagage chocolat.

Trois Chocolats
Réf. 74006 Trois Chocolats - 9 cm (x2)
@ 4 Dimension: 55 cm Réf ?400?

@ Carton de 12 blisters de 2 biichettes de 92 gr

Blche composée de biscuits au cacao, d’un croquant au chocolat au lait et a la noisette,
d’'une ganache caramel, le tout surmonté d’'une mousse au chocolat au lait aux noisettes
«gianduja>. Finition : nappage au chocolat et noisettes hachées.

Gianduja Caramel
Réf. 74005 Gianduja Caramel - 9 cm (x2)
@ 4 Dimension: 55¢cm Réf. 74009

@ Carton de 12 blisters de 2 bachettes de 97 gr
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Blchette Praliné
Réf. 720166

A s @32

Bache Chocolat Blchette Chocolat

Réf. 720304 Réf. 720298
Moo @ 6 A s @32

Biche Vanille ¥ Blchette Vanille
Réf. 720305 Réf. 720293

iSOOg @ 6 iBUg @32




Glace Vanille Bourbon et son Sorbet Framboise, Glace Caramel Beurre Salé et sa Glace Vanille,
Coeur de meringue. Coeur de meringue.

@&qu ﬂm—?m @Mﬂw@t %CVQ/‘I-%WM
Glace Vanille Bourbon et son Sorbet Fraise, Sorbet Citron Vert et son Sorbet Ananas,

Coeur de meringue. Coeur de meringue.

Sorbet Fraise et son Sorbet Mojito, Glace Marrons Glacés et sa Glace Vanille.

Coeur de meringue.

) Biches4/6/8 personnes (3,20€ la part)
Bliches Glacées en quantité limitée.
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GEACESos ALPES

MATTRE ARTISAN GLACIER

Gouttieres Coeur de Meringue - 58,5 cm - 2 litres - Carton de 2 Gouttieres

CODE PARFUM

720140. Glace Vanille Bourbon / Sorbet Framboise

764306. Glace Vanille Bourbon / Sorbet Fraise

76438. Glace Vanille Bourbon / Glace Chocolat

76433, Sorbet Framboise / Sorbet Passion

/720143 Sorbet Péche de Vigne / Sorbet Fruits Rouges

7208L Glace Chocolat / Sorbet Mangue / Sorbet Passion

720206. Glace Caramel Beurre Salé / Sorbet Poire William

720207. Glace Vanille Bourbon / Glace Caramel Beurre Salé

720141. Glace Vanille Bourbon / Glace Marron

720142. Glace Noisette / Glace Rocher Praliné

/720274. Sorbet Fraise / Sorbet Mojito

720319. Sorbet Citron Vert / Sorbet Ananas

/6000. Sorbet Abricot / Glace Speculoos P

76050. Glace Clémentine Corse / Glace Chocolat

% /\ - Frn
JE N 10 e
B Lt 2
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L ARTISAN GLACIER

DTSN = EXPERIENCE = CREATHON

Gouttieres - 57 cm - 2,1 litres - Carton de 2 Gouttieres
PARFUM

L'Ardéchoise Glace Marrons Glacés / Glace Vanille
720260. Brisures de Marrons Glacés.

L’Ecureuil Glace Noisette / Glace Vanille
720P67. Eclats de noisettes, noix de pécan et morceaux de biscuits brownies.

La Guérandaise | Gigce Caramel Beurre Salé / Glace Vanille
720268. Cceur de meringue.

LaGourmande e Cacahuete / Glace Caramel Beurre Salé

720271 Brisures de cacahuetes carameélisées et éclats de chocolat.
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Embout Blche Joyeuses Fétes Blanc Embout Blche Joyeuses Fétes Noir
Réf. 12028 Dimensions: 10x8.cm Réf. 12066 Dimensions: 10x 8 cm
@ 48 @ 48

Embout Biche relief Choc Noir Embout Biche Boules relief J/F
Réf. 12068 Dimensions: 8x 9 cm Réf. 12065 Dimensions: 9x 8 cm
@ 48 @ 48

Embout Blche relief No Color
Réf. 12036 Dimensions: 8 x 6,5 cm

@54
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Embout Sapin Volant J/F Blanc
Réf. 12069 Dimensions: 8 x 8 cm

@48

. :\: o b -

Embout Carré J/F Boule Eclat Blanc

Réf. 12034 Dimensions: 8x 8 cm

D

Embout J/F Sapin Design Blanc
Réf. 12023 Dimensions: 8 x6,5cm

® o

Embout Sapin Volant J/F Noir
Réf. 12026 Dimensions: 8 x 8 cm

@48

Embout Carré J/F Boule Eclat Noir
Réf. 12015 Dimensions: 8 x 8 cm

®

J ( y.E-M..&E{r'

= Fotes

Embout J/F Sapin Design Noir
Réf. 12064 Dimensions: 8x 6,5 cm

® o
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Embout Bachette Carré Noir Embout Bichette Carré Lait Embout Bichette Carré Blanc
Réf. 12016 Dimensions: 5x 5cm Réf. 12017 Dimensions: 5x5cm Réf. 12025 Dimensions: 5x5cm

@ 120 @ 120 @ 120

ah

Embout Bichette Noir Embout Blichette Lait Embout Bichette Blanc
Réf. 12035 Dimensions: 4 x4 cm Réf. 12037 Dimensions: 4 x 4 cm Réf. 12038 Dimensions: 4 x4 cm

@ 112 @ 112 @ 112

Carré Joyeuses Fétes Embout Bichette J/F Sapin
Réf. 12031 Dimensions: 5x5cm Réf. 12032 Dimensions: 4 x4 cm

@ @ s
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iﬁy.mfs Fetes

Ovale Joyeuses Fétes Rectangle Joyeuses Fétes
Réf. 12012 Dimensions: 4,5x1,5¢cm Réf. 12005 Dimensions: 6x 2 cm
@ 300 @ 80

JOY %
JOYEW T |

Rectangle Joyeux Noél Cloche Noir Rectangle Joyeux Noél Cloche Blanc
Réf. 12007 Dimensions: 6 x 2 cm Réf. 12006 Dimensions: 6x 2 cm
@ 80 @ 80

Rectangle Bonhomme Neige J/F Blanc
Réf. 12011 Dimensions: 6 x 2 cm

@ o
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Double Feuille Houx Rouge Blanc Double Feuille Houx Vert Rouge
Réf. 12014 Dimensions: 2,5x2 cm Réf. 12039 Dimensions: 2,5x2 cm

@54 @64

3? Pain d’Epices relief ass. caramel

Réf. 12041 Dimensions: 3,5x 3 cm

@

Boule de Noél 3D ass. Choc Noir Animaux de Noél ass.
Réf 12044 Dimensions: 3,2 x 3,6 cm Réf 12042 Dimensions: 3,6 x 3,2 cm

@40 @96




Cloture
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COMPLICE DE VOS CREATIONS
Ovale Joyeuses Fétes sapin

Réf. 50755 Chocolat Noir

@ 60 Dimensions: 42 x 30 mm

gy

-~ ‘ ’
Cataloguc Coe
2022 | 2023
100 % couleurs d'origines naturelles REERAL
Décors personnalisables

Distributeurs & GMS
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Trio de Boules Scintillantes
Réf. 12502

@ 48 Dimensions: @ 30 mm

Bonhommes de Neige rayures Déco Noél Rouge & Blanche
Réf. 12340 Réf. 12650
@ 48  Dimensions: h 35 mm @ 48  Dimensions: h 35 mm

Les Banderoles de Fétes Assortiment déco des Bois
Réf. 12885 Réf. 12325

@ 48  Dimensions: h 30 mm @ 48  Dimensions: h 35 mm
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Vanille Bourbon Citron Meringué
Réf. 72045 Réf. 72029
ilﬁg @35 ilﬁg @35

Cassis - Framboise Fraise - Basilic
Réf. 72043 Réf. 72047
‘163 @35 ilﬁg @35

Lait Coco
Réf. 72028
Marron Glacé A @
Réf. 72044
i 16g @ 35
mmrt‘ﬂrﬂ—-
: LE MACARON
Maison Lenglet
FRANCE

NS B

Café
Réf. 72059

16¢g @ 35
A

Virgin Mojito
Réf. 72012

AR s @35

Mandarin - Pain d’Epices
Réf. 72042

AR e @35
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Fraise Framboise Pralines de Lyon
Réf. 72056 Réf. 72057 Réf. 72053
ilﬁg @35 ilﬁg @35 ilﬁg @35

Caramel au Beurre Salé Pate a Tartiner Chocolat Tonka
Réf. 72007 Réf. 72048 Réf. 72008
‘ﬂig @35 ilﬁg @35 ‘16g @35

Chocolat - Passion

Réf. 72009
Chocolat - Framboise A @ Chocolat - Pastis
Réf. 72013 Réf. 72041
A D A D
\.mrt‘%

LE MACARON

Maison Lenglet

FRANCE
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Praliné a I'’Ancienne Chartreuse Pistache
Réf. 72058 Réf. 72046 Réf. 72073
‘16g @35 ing @35 ‘16g @35

Chévre Foie Gras
Réf. 72062 Réf. 72061
A P A P

Tapenade Roquefort
Réf. 72064 Réf. 72063

ilﬁg @35 ilﬁg @35
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Assortiment Intemporel

Framboise, Caramel au Beurre Salé, Chocolat, Citron,
Vanille.

7 macarons de chaque parfum.

Réf. 72069

R @35

Réglette 3 Macarons
Réf. 82622

@ 25 Transparent/ Fond Or

O% ¥ O % X0 ¥ O K ¥
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Assortiment Chocolate

Pate a Tartiner, Café, Chocolat - Orange, Praliné,
Chocolat - Menthe.

7 macarons de chaque parfum.

Réf. 72068

R @35

Réglette 6 Macarons
Réf. 82623

@ 25 Transparent/ Fond Or

Boite 6 Macarons Fuchsia
Réf. 82624

@ 48 Dimensions: 206 x 58 x 45 mm

Boite 12 Macarons Noire
Réf. 82626

@ 24 Dimensions: 153 x 132 x45 mm
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Pate de Fruits Framboise Pate de Fruits Péche
Réf. 120328 Réf. 120329
‘ 2Kg @ 1 i 2Kg @ 1

Pate de Fruits Poire Pate de Fruits Ananas Pate de Fruits Abricot
Réf. 120330 Réf. 120293 Réf. 120333
iZKg @1 ﬁng @1 ‘ZKg @1

Pate de Fruits Fraise Pate de Fruits Cerise
Réf. 120332 Réf. 120331

‘ZKg @1 ‘ZKg @1
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Bloc a casser Noir Bloc a casser Lait Bloc a casser Blanc
Réf. 120040 Réf. 120050 Réf. 120045
il,élkg @ 1 ‘4kg @ 1 ‘1,4kg @ 1

Mendiants aux Fruits Noir Mendiants aux Fruits Lait Mendiants aux Fruits Blanc
Réf. 120001 Réf.120010 Réf. 120019
i @ 1 ‘lkg @ 1 ‘ 1kg @ 1

e O 2 = 1 e i i o i
— 'ﬂﬁ'ﬂ_‘ﬂf“'ﬂﬂ: e, A = e
s = St

Citronnettes chocolat lait
Urangettes chocolat nOir Réf. 120042

Réf. 120030 A P

A @1
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Palet Or Noin Dsin Frandboise Rechonieit ~ WelsSS

Ganache nature enrobée | e mariage dune onctueuse DraUne amandes Valenciaet Praliné amandesValencia et . c.ocounr oerue 1882
de chocolat noir sublimee  ganache au chocolat et @ noisettes aux grains de nougatine  noisettes aux grains de nougatine Franc
de feuilles d'or la framboise acidulée, enrobé de chocolat noir.  enrobé de chocolat au lait

enrobée de chocolat noir.

Lot Chocolat Les Essentiel

;DOM&LM Réf. 120399 ‘Agmma'm

Ganache nature enrobée i . .
de chocolat lait sublimée i 10kg @ 10 Boites de chaque référence Llamertume di chocolat contrebalancées
de feuilles d'or. par la fraicheur du citron et de
lorange enrobés de chocolat noir.

T @ © @

Rouge Baiser Praling Sésame
Ganache ™ au  chocolat ca)wde—m Praliné amandes Valencia _QQM(UM,

blanc citronnée et gelée Tendrecaramelalacreme o praling sésame avec — Ganachelissue dunchocolat

de fruits rouges enrobées  enrobe de chocolat noir des graines de sésame grillées  noir pure origine Cote dlivoire i
de chocolat blanc enrobé de chocolat lait enrobeée de chocolat noir. =
Waiss
Praliné amandes Valencia Praliné amande/noisette avec  pate a tartirjer au bon‘goat de noisettes
dEspagne et noisettes Romaines des grgmsdd amandes 9“%9‘@5‘ Romaine d'ltalie et d'amande Valencia
dltalie avec des grains damandes enrobe de chocolat au lait d'Espagne enrobé de chocolat au lait
l Hoi grilles, enrobe de chocolat noir
Un praliné amandes marcona
d'Espagne, tendre et fondant.
enrobé de chocolat noir Lot Chocolat Les Irrésistibles - .
¢ Framboise
Réf. 120402 Association d'un onctueux praline
X . U amandes Valencia dEspagne et noisettes
o ?HMMCLULML ‘ 10kg @ 10 Boites de chaque référence Romaines d'ltalie et de la framboise
Lélégance d'une ganache acidulée enrobés de chocolat noir
au chocolat associee a lacidite
de la pulpe de citron et de son
zeste, enrobee de chocolat noir
Passion

Veritable pate de fruits de la passion
enrobée de chocolat noir

Palet O Blane Fraichoun Cassis — dcw‘)’ﬁ&ug’? _ -
. L'alliance d'une ganache au chocolat anache Issue dun chocolat noir pure origine
Ganache chocolat noir noir et lait et a la pulpe de cassis Republique Dominicaine enrobéee de

enrobee de chocolat blanc rafraichissante, enrobée de chocolat noir -~ chocolat noir : la force des aromes boisés
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Colis Découverte Pécou Noél
Réf. 12744

PECOU a7

MAISON

1 880

Decouverte

12 références de bonbons - 1 boite de 2,2 kg
Sans gluten et sans alcool

e

Le Normand

S

Praliné coco Menthe Fruits rouges
Praliné noisette Ganache menthe Ganache fruits rouges : Caramel au beurre salé
& la coco fraiche fraise, framboise et cassis
Amandia Blanc Délice Arabica
Praliné amande Praliné noisette Ganache Gianduja Ganache café

pur Arabica

® S i ® ®

Avellana noir Avellana lait Orange Citron vert

Praliné noisette Praliné noisette Ganache a 'orange Ganache citron vert
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Colis Tentation Pécou Noél

MAISON

PECOU

1 880

Réf. 12745

‘Z,ZKg @ 1

Tentation

12 références de bonbons - 1 boite de 2,2 kg

® sans gluten @ avec alcool

Ol

Mojito
Ganache citron vert, rhum,
menthe et cassonade

®

Amaretto

Ganache Amaretto

Framboise Piment

Ganache framboise infusée
au piment d’Espelette

Le Cherry

Ganache cerise
griotte et Kirsch

-
L

Le craquant

Praliné noisette au
riz croustillant

Croustillant lait

Praliné parsemé d’éclats de
caramel d’Isigny au beurre salé

Ol l S

Abricot romarin

Ganache abricot
et romarin

Vanille

Ganache vanille

S

Timut

Ganache parfumée
au poivre Timut

S

Palet or

Ganache chocolat noir

Miel &

Ganache miel

®

Exotique

Ganache passion

et mangue
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Papillotes assortiment 6 sélections

J Réf. 12930
Céréales craquantes lait i4,6kg @ 1

Malakoff lait Praliné nougat blanc

Papillotes Vrac Les Pralinés
Réf. 12785

Rse @ 1

Praliné chocolat au lait

Praliné chocolat noir

Praliné noir feuilletine Praliné lait céréales
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Frn

221

Papillotes Céréales Craquantes Lait

Céréales croustillantes au cceur d’'une coquille de
chocolat au lait.

Réf. 120122

R @ 1

Résa: 13/10

Liv:S 45
Frn 144 Papillotes Lait Praliné
Sans Huile de Palme.
Réf. 12004
i Skg @ 1
N
.rﬂ.';'-. ':LLEJ; L
A W
.:Jl:‘i"a .E'F“.' i1
. gy S bt |
Chardon Framboise ‘wﬁ

Liqueur Framboise - 500 x 10g.
Réf. 12001

A @ 1 Chardon Bleu

Liqueur Kirsch - 500 x 10g.
Réf. 12003

‘5kg®l

Chardon Jaune
Liqueur Poire Williams - 500 x 10g.

Réf. 12002

‘5kg®l
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Pére Noél & Elan
Réf. 12009

iSSg @36

env, 95 mm

Bonhomme de Neige & Pingouin
Réf. 12008

A @36
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Créme de Marrons Pate de Marrons Purée de Marrons Sucré 15% Marrons Entiers au Sirop
Réf. 44055 Réf. 44135 Réf. 44065 Réf. 44185
i4/4 @1 i4/4 @1 i4/4 @1 i4/4 @1

Créme de Marrons Pate de Marrons Marrons au Sirop Cassés Marrons Entiers au Sirop
Réf. 44050 Réf. 44120 Réf.44150 MR+« @& 1 Réf.44190
R @ A @ - Réf.44100 M 51 @ ! A @ -

Résa:27/10

Liv:S 48
Frn 54
Marrons Glacés Entiers S/Alu
Créme de Marrons Pate de Marrons Réf. 44180
Réf. 44010 Réf. 44020 R @

R @1 | @1
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Intérieurs Nougat tendre a tremper
Réf. 120020

‘iZKg ﬁB 1

Ecorces Citron Lamelles
Réf. 42120 Lia snauron

ilkg@l

Ecorces Oranges Quartier

Réf.42160 M 12 P :

Réf. 42070 ‘ 2,8kg @ 1 :-I-_,-'::r.r..\r.':-q

Cerises a tremper 20° Bocal
Réf. 64451

‘ 2 litres @ 1

Ecorces Oranges Lamelles
Réf. 42090 Yo sapaon

ilkg@l

Oranges Tranchées Confites
Réf 42 185 ii—_,-'::r.l'.-'-r.':-q

‘i 1kg ﬁf]l

s —

Marrons au Sirop Décors MS 150
Réf. 44170 S sanioy

A ﬁB 1
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Clip Band Marron 130 mm
Réf. 86961

Vendu au paquet de 50

. . VANILLE MANDARINE CITRON
Dimensions

70 x20x200 mm 86889. 86886. 86793. 86776.
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Film Guirlande de Noél
Film 800 mm x 25men PP 30

Réf. FILMGUI

Le rouleau

1 g

-

Film Village de Noél
Film 800 mm x 25 m en PP 304 1%,5‘0€
Réf. FILMVIL

lowh Tl
AR
Ne perd pas Bolduc FloconsHologramme
ses pai“ettes Bobine 10 mm x 50 m
" Réf. BOLIFLOBLA  BLANC
Réf. BOLIFLOROU  RoucE 3,99€

La bobine

Réf. BOLITFLOVER  VeRT

Bolduc Pailleté 285 ¢
Bobine 10 mm x50 m
Réf. BOLPARG. ARGENT Réf. BOLPMAG. MARRON GLACE

Réf. BOLPCUI. CUIVRE Réf. BOLPROU. ROUGE Bolduc Métallisé
Réf. BOLPOR. OR Réf. BOLPVER. VERT . s
Bobine métallisé 7 mm x 250 m
Réf. 86283. OR
R&f. 86284. ARGENT 4,80€

La bobine

Réf. 86273. ROUGE
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Cde Spé Cde Spé

Sachet Guirlande de Noél Sachet Toile de Jute Noél Sachet Village de Noél
Sachet en PP 35 - Boite de 100 sachets Sachet en PP 35 - Boite de 100 sachets Sacheten PP 351 - Boite de 100 sachets

Réf. SFCGUI1022  Taille 100x 220 mm - 16,10 les 100 Réf. SFCTOINO 1022 Taille 100 x 220 mm - 18,95 les 100 Réf. SFCVIL1022  Taille 100 x 220 mm - 18,40 les 100
Réf. SFCGUI1226  Taille 120 x 260 mm - 18,20 les 100 Réf. SFCTOINQ 1227 Taille 120x 275 mm - 22,15%les 100 Réf. SFCVIL1226  Taille 120 x 260 mm - 21,80 les 100

Sacs Kraft Guirlande de Noél

Sac en papier kraft blanc - Paquet de 25 sacs

Réf. 12018 18 +8x24 cm-9,60%les 25
Réf. 12019 25+10x32cm-12,40¢les 25

Sacs Kraft Village de Noél

Sac kraft blanc, impression 4 couleurs - Paquet de 25 sacs
Réf. 12021 18 +8x24 cm - 10,60%les 25 i E: iﬁ
Réf. 12022 25+ 10x32 cm- 13,50% les 25 "‘“*—«__i_i_f'

Ballotin Guirlande de Noél Ballotin Village de Noél

Fermeture 4 rabats avec patte - livré a plat - intérieur OR

Fermeture 4 rabats avec patte - livré a plat - intérieur OR
Avec cartonnette de fond - sachet de 25 ballotins

Avec cartonnette de fond - sachet de 25 ballotins

Réf. BALIGUIR125 125g-14,40%les 25 Réf. BALVIL125 125g- 15,75¢1es 25
Réf. BALIGUIR250  250g - 16,60° les 25 o RéF.BALVIL250  250g-17,35"les 25 Cde spé
Réf. BALIGUIR3?5  375¢-18,30° les 25 ’ Réf. BALVIL375

375g- 18,75 les 25
Réf. BALIGUIR500  500g-20,95les 25
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BALLOTINS OR

DESIGNATION

12180. Ballotin Or 250 gr 50
12190. Ballotin Or 375 gr 50
12200. Ballotin Or 500 gr 50
12210. Ballotin Or 750 gr 50

Ballotin Or 1 kg
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Vert Anis
Réf. 82316

Mini Assiette @ 88mm

@ w0

Fuchsia Orange
Réf. 82314 Réf. 82312

—

Or / Noir Fuchsia / Noir
@ 250 Réf. 82122 Réf. 82121

Pliants Couleur 13 x4,5cm

Vert A Orange / Noir
Réf. 82124 Réf. 82123




O ¥ ¥ O % X¥O %O« x

Colledion « CVW > (1 b 105 )

16 cm 20cm 25cm 30cm 35cm 40 cm 50cm
12137. 12895. 12195. 12815. 12835. 12855.

Clledion « Q‘w/m&/ %f% > (%13 w13 om)

20cm 25cm 30cm 35cm
12496. 12497. 12498. 12499.

Boites
+ larges
+ hautes
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ﬁ A
Colleilion « Sucne &G

(@?ﬂw&ﬁ )

15cm 20cm 25cm 30cm 35cm 40 cm 45cm 50cm 60 cm
12400. 12100. 12110. 12120. 12130. 12140. 12150.

15cm 20cm 25cm 30cm 35cm 40 cm 45cm 50 cm 60 cm
12166. 12167. 12171. 12172. 12173. 12174. 12176.

20cm 25cm 30cm 35cm 40cm 50 cm 60 cm 100 cm
12098. 12108. 12118. 12128. 12129. 12158. 12168. 12250.
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Croquant Pistache Amande
Réf. 30167

Y

Croquant Chocolat Blanc
Réf. 30155

iélkg @1

Croquant Myrtille
Réf. 30184

iélkg@l

Croquant Citron Meringué
Réf. 30156

‘i4kg ﬁﬁ 1

Croquant Rose Elégance
Réf. 30005

A [ﬁﬁ 1

Croquant Caramel Fleur de Sel
Réf. 30110

‘AKg @1

Marpuarei

Pralin Croquant
Réf. 30050

s @ 1

Croquant Tentation Passion
Réf. 30002

A i [ﬁﬂ 1

O% ¥ O % X0 ¥ O K ¥

Croquant Spéculoos
Réf. 30168

YR

Croquant Chocolat Noir / Noisette
Réf. 30161

A ﬁﬁ 1

Croquant Fruits Rouges
Réf. 30157

A e ﬁa 1
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. Effet miroir
. Prét a 'emploi
. Stabilité a la congélation

. Excellent tenue en
surface plane

. Brillance optimale

i
i -"-[ﬂrgut' rite ’

Nappage Royal Miroir Chocolat Noir

Opaque, apporte une note subtile de chocolat sans
dénaturer ’harmonie des goQts de vos créations.

Réf. 34110

s @ 1

Nappage Miroir Neutre Décorgel

Réf.34255-Seau3kg M 3¢ P :
Réf.34420-Seau?kg MR 72 P ¢

Nappage Royal Miroir Chocolat Blanc

Base opaque pour toutes vos personnalisation
(coloration, ajout de paillettes, marbré).

Réf. 34256

s @ 1

[ B

Q ':'}IS a
B

. Marguernite ’
:‘.ff ) ¥ Bingts) Mo .

| P

Nappage Royal Miroir Caramel

Transparent, [éger got de sucre caramélisé.

Réf. 34360

R @ 1

Astuce pour une utilisation optimale du Nappage Royal Miroir

- Sur une surface plane, prélever directement du seau et détendre délicatement

pour ne pas incorporer de bulles d’air. Appliquer a la spatule.
- Sur une surface bombée, chauffer a 35-40°C, puis glacer vos entremets.

Pour une tenue parfaite, passer immédiatement au grand froid apres glacage.
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_ Fourrage Croustillant Pétillant Framboise

. Réf.30455-Seautkg MA 1 P 1
Réf.30456-Seaudkg MA e P ¢

..:\ |

v e

Fourrage Croustillant Passion

Réf.30453-Seautlkg MA ke P :
Réf. 30454 - Seau 4 kg ﬁ 4kg @ 1

_ Fourrage Croustillant Cacahuéte

. . Réf. 30447 -Seau 1 kg A @ 1
L
" Réf.30449-Seaudkg M cx P

Fourrage Croustillant Nougat
Réf.30452-Seaudkg MA <k P ¢

LES CROUSTILLANTS 3 - INTERIEUR CONFISERIE

A base de chocolat de couverture et de brisures de crépes dentelle, les fourrages

croustillants apportent un croquant incomparable a toutes les patisseries En confiserie, le croustillant peut étre utilisé

pour garnir les intérieurs de chocolats. Il peut
étre utilisé seul ou mélangé a de la ganache

X =
+ Préts a l'emploi

- Peuvent étre réchauffés au micro-onde

}‘;“‘ Parfaitement adaptés a la surgélation et décongélation

UTILISATIONS :
1 -INSERT BISCUIT

Pour assouplir le croustillant, le chauffer au
bain-marie (40-45° C max) ou au micro-onde
par a-coups : faire chauffer 30 s en puissance
moyenne, sortir le bol et remuer, puis le remettre
30 s de plus.

Le croustillant peut aussi étre découpé
ou moulé en barre, puis recouvert de
chocolat pour faire des barres chocolatées
croustillantes

Il est ensuite possible de I'étaler et le découper
selon la forme souhaitée pour apporter du
croquant sous forme d'insert.

Pour rajouter un peu de croquant aux éclairs,
le croustillant peut étre découpé en bandes
puis placé au fond du choux.

Il suffit ensuite de rajouter la creme et de
refermer I'éclair.

Pour créer un contraste de texture, le
croustillant peut étre faconné en petite bille
puis ajouté dans les préparations patissiéeres :
par exemple dans les fondants coeurs
coulants.
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DANS CETTE RECETTE :

= B00g croustillant

tir I bl st remuser,

pstamaent

marguar & la

BARRES CHOCOLAT CROUSTLLLANTES

CROUSTILLANT )
RAMBOLSE \__ s </@ENOISE

DANS CETTE RECETTE : (® 810 PERSONNES | () 60 A 90 MIN

e 3009
créme liquide

7 g gélatine Préparer une base de génoise classique pour le fond
175 g praliné de la blche, laisser refroidir.
40 g sucre

3 jaunes d’oeufs
225 g lait

Faire bouillir le lait, le verser sur les jaunes d’'ceufs
blanchis avec le sucre. Cuire a feu doux jusqu’a
100-130 g 85° sans cesser de remuer. Ajouter le praliné et la
croustll_lant gélatine ramollie. Bien mélanger, laisser refroidir
framboise jusqu’a 30-35°.

3°°'4°°‘9 . Monter la créme liquide trés froide en chantilly. En ajou-
glacage ivoire ter un peu a la creme anglaise, bien mélanger. Ajouter
délicatement le reste de la chantilly en plusieurs fois.

Mouler et réserver au congélateur.

Réchauffer légérement le croustillant au bain-marie
ou au micro-onde, puis I'étaler sur la mousse. Ajouter
la génoise par dessus, puis remettre au congélateur.

Faire fondre & 45° / 50°C au bain-marie, puis couler
sur I'entremets congelé (sans givre).

STILLANTE FRAMBOISE £T M
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Pate Feuilletée Rouleau Pur Beurre Plaque Feuilletée Beurre
Réf. 72385 Réf. 72280
‘425 kg@ 1 Dimensions: 350 x 40 cm ép. 2,5mm ‘ ’ldg @ 14 Dimensions: 57 x 37 mm ép. 2,8mm

N

Pate Feuilletée Bloc Pate a Brioche Bloc
Réf. 72270 Réf. 720361
‘ 2kg @ ? ‘Z,SKg @ 4

DISQUES FEUILLETES BEURRE

CODE DESIGNATION ‘ @
72448. Disque non piqué @ 140 mm 559 160
72453, Disque non piqué @ 180 mm 90g 80
72446. Disque non piqué @ 220 mm 1409 20
72449. Disque non piqué @ 240 mm 150 ¢ 70
72452. Disque non piqué @ 260 mm 2209 20
72445, Disque non piqué @ 290 mm 2609 18
72447. Disque non piqué @ 320 mm 330¢g 18
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. T

.

Cathy Seigle Artisal
Réf. 16230

A @ 1

Llmpérial Selgle 100%
Réf. 16445

R @ 1

. Oﬁagoni

Grandi Occasioni Ireks
Réf. 16436

Aok @ 1

IREKS

Rex Seigle Alsacien 3en 1
Réf. 16090

ﬁZSKg @ 1

Rex Blcheron Ireks 50%
Réf. 16260

R @ 1

NS IDEES
BOURMANBES

Mella Pain d’Epices
Réf. 1915

Ao @ 1

Mix Waldkorn Céréales Anciennes
Réf. 16640

R sk @ 1

s, siux TPEs e e o bt |

Mix Chataigne 100%
Réf. 16610

Aoe @

Miks Fruit

Miksifruit Ireks 100%
Réf. 16035

AR sk @ 1
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