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1922

Kits Bûches à garnirKits Bûches à garnir

Dimensions: L 57cm x h 5cm6

Réf. 74322

Biscuit peigné nature oblique

Dimensions: L 57cm x h 5cm6

Réf. 74319

Charlotte Nature

Dimensions: L 57cm x h 5cm6

Réf. 74336

Joconde «Bohème»

Dimensions: L 57cm x h 5cm6

Réf. 74318

Biscuit Rose inclusions Framboises
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Kits Bûches à garnirKits Bûches à garnir

3Frn
1922

Dimensions: L 57cm x h 5cm6

Réf. 74316

Joconde «Jardin d’Hiver»

Dimensions: L 57cm x h 5cm6

Réf. 74324

Joconde «Jaune Etoile»

Dimensions: L 57cm x h 5cm6

Réf. 74321

Cacao pépites de Chocolat

Dimensions: L 57cm x h 5cm6

Réf. 74010

Joconde «Rouge Noël»

Dimensions: L 57cm x h 5cm6

Réf. 74323

Joconde Nature «Joyeuses Fêtes»

NouveauNouveau

NouveauNouveau

NouveauNouveau
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1922

Kits Bûchettes à garnirKits Bûchettes à garnir

Réf. 74332

Joconde «Bohème»

Dimensions: L 55cm x h 3,5cm12

Réf. 74327

Joconde «Jardin d’Hiver»

Dimensions: L 55cm x h 3,5cm12

Réf. 74014

Joconde «Jaune Etoile»

Dimensions: L 55cm x h 3,5cm12

Réf. 74329

Joconde Nature «Joyeuses Fêtes»

Dimensions: L 55cm x h 3,5cm12

Dimensions: L 55cm x h 3,5cm12

Réf. 74338

Biscuit Rose inclusions Framboises

Réf. 74326

Cacao pépites de Chocolat

Dimensions: L 55cm x h 3,5cm12

Réf. 74015

Joconde «Rouge Noël»

Dimensions: L 55cm x h 3,5cm12

NouveauNouveau

NouveauNouveau

NouveauNouveau
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Feuilles Génoise, Jocondes...Feuilles Génoise, Jocondes...

Dimensions: 58 x 38 mm ép. 6mm400 g 4

Réf. 72396

Feuille Joconde Nature

Dimensions: 58 x 38 mm ép. 7mm450 g 12

Réf. 72150

Feuille Génoise Nature

Dimensions: 58 x 38 mm ép. 7mm450 g 12

Réf. 72291

Feuille Génoise Cacao

Dimensions: 58 x 38 mm ép. 7mm400 g 12

Réf. 72347

Feuille Biscuit Suprême Nature

Dimensions: 58 x 36 mm ép. 7mm350 g 4

Réf. 72610

Feuille Joconde Faux Bois Chocolat
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6 Frn
1930

Carton de 12 blisters de 2 bûchettes de 91 gr 

Réf. 74328

Nougat / Fruits Rouges - 9 cm  (x2)

Carton de 12 blisters de 2 bûchettes de 101 gr 

Réf. 74780

Mangue Passion - 9 cm  (x2)

4  Dimension: 55 cm

Réf. 74004

Nougat / Fruits Rouges

4  Dimension: 55 cm

Réf. 74003

Mangue - Passion

112101 Bûchette 9  cm - 91g 
Décor  : 1 plaquette chocolat  
Topping: 1 chocolate decoration 
2 bûchettes / blister   

112099 Bûche 18 cm - 514g 
Décor  : 1 plaquette chocolat  
Topping: 1 chocolate decoration 

112100 Gouttière 55  cm - 1579g 
Finition glacée  
Finished with a glaze 

Bûche composée de biscuits à l'amande, d'une mousse saveur  nougat et d'un confit de cassis, 
le tout surmonté d'une mousse aux fruits rouges. Finition : nappage aux fruits rouges et 
décor  en chocolat blanc. Log composed with an almond sponge, a nougat flavored mousse 
and blackcurrant confit,  all topped with a red fruit mousse. Finish: red berry topping and 
white chocolate decoration. 

5 

112101 Bûchette 9  cm - 91g 
Décor  : 1 plaquette chocolat  
Topping: 1 chocolate decoration 
2 bûchettes / blister   

112099 Bûche 18 cm - 514g 
Décor  : 1 plaquette chocolat  
Topping: 1 chocolate decoration 

112100 Gouttière 55  cm - 1579g 
Finition glacée  
Finished with a glaze 

Bûche composée de biscuits à l'amande, d'une mousse saveur  nougat et d'un confit de cassis, 
le tout surmonté d'une mousse aux fruits rouges. Finition : nappage aux fruits rouges et 
décor  en chocolat blanc. Log composed with an almond sponge, a nougat flavored mousse 
and blackcurrant confit,  all topped with a red fruit mousse. Finish: red berry topping and 
white chocolate decoration. 

5 

Bûche composée de biscuits à l'amande, d'une mousse saveur 
nougat et d'un confit de cassis, le tout surmonté d'une mousse 

aux fruits rouges. Finition : nappage aux fruits rouges

Bûche avec insert composé d’une génoise épaisse, d’un 
croustillant citron - citron vert, d’un confit mangue passion et 

d’une mousse fruits exotiques. Finition : nappage jaune 

NouveauNouveau
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Bûches et Bûchettes BavaroisesBûches et Bûchettes Bavaroises

7Frn
1930

Carton de 12 blisters de 2 bûchettes de 92 gr 

Réf. 74007

Trois Chocolats - 9 cm  (x2)

Carton de 12 blisters de 2 bûchettes de 97 gr 

Réf. 74009

Gianduja Caramel - 9 cm  (x2)

4  Dimension: 55 cm

Réf. 74006

Trois Chocolats

4  Dimension: 55 cm

Réf. 74005

Gianduja Caramel

Bûche composée d’un biscuit cacao, d’un croquant chocolat lait, d’une mousse 
chocolat, d’un second biscuit cacao et d’une mousse chocolat blanc. Le tout 

est surmonté d’une mousse chocolat noir. Finition glaçage chocolat.

Bûche composée de biscuits au cacao, d’un croquant au chocolat au lait et à la noisette, 
d’une ganache caramel, le tout surmonté d’une mousse au chocolat au lait aux noisettes 

«gianduja». Finition : nappage au chocolat et noisettes hachées.

Bûche composée d’un biscuit cacao, d’un croquant chocolat lait,  d’une mousse chocolat,  
d’un second biscuit cacao et d’une mousse chocolat blanc. Le tout est surmonté d’une 
mousse chocolat noir.  Finition glaçage chocolat.  Yule log made with of a cocoa biscuit, 
crunchy milk  chocolate, chocolate mousse,  a second cocoa biscuit and white chocolate 
mousse. All coated with a dark  chocolate mousse. Finished with a chocolate glaze 

4 

111881 Bûche 18 cm - 471g  
Forme or iginale et finition glacée  
Creative shape and finished with a glaze 

111883 Gouttière 55  cm - 1461g 
Forme or iginale et finition glacée  
Creative shape and finished with a glaze 

111884  Bûchette 9  cm - 92g 
Décor  : 1 plaquette chocolat   
Topping : 1 chocolate decoration 
2 bûchettes / blister   

Bûche composée d’un biscuit cacao, d’un croquant chocolat lait,  d’une mousse chocolat,  
d’un second biscuit cacao et d’une mousse chocolat blanc. Le tout est surmonté d’une 
mousse chocolat noir.  Finition glaçage chocolat.  Yule log made with of a cocoa biscuit, 
crunchy milk  chocolate, chocolate mousse,  a second cocoa biscuit and white chocolate 
mousse. All coated with a dark  chocolate mousse. Finished with a chocolate glaze 

4 

111881 Bûche 18 cm - 471g  
Forme or iginale et finition glacée  
Creative shape and finished with a glaze 

111883 Gouttière 55  cm - 1461g 
Forme or iginale et finition glacée  
Creative shape and finished with a glaze 

111884  Bûchette 9  cm - 92g 
Décor  : 1 plaquette chocolat   
Topping : 1 chocolate decoration 
2 bûchettes / blister   

Bûche composée de biscuits au cacao, d'un croquant au chocolat au lait et à la noisette,  
d'une ganache caramel, le tout surmonté d'une mousse au chocolat au lait aux noisettes 
"gianduja". Finition : nappage au chocolat et noisettes hachées. Log composed with of cocoa 
sponge, a milk  chocolate and hazelnut crunch, a caramel ganache, all topped with a milk  
chocolate mousse with "gianduja" hazelnuts. Finishing: chocolate topping and chopped 
hazelnuts. 

7 

112104 Bûchette 9  cm - 97g 
Décor  : 1 plaquette chocolat  
Topping: 1 chocolate decoration 
2 bûchettes / blister   

112102 Bûche 18 cm - 596g 
Décor  : 1 plaquette chocolat  
Topping: 1 chocolate decoration 

112103 Gouttière 55  cm - 1840g 
Finition glacée  
Finished with a glaze 

Bûche composée de biscuits au cacao, d'un croquant au chocolat au lait et à la noisette,  
d'une ganache caramel, le tout surmonté d'une mousse au chocolat au lait aux noisettes 
"gianduja". Finition : nappage au chocolat et noisettes hachées. Log composed with of cocoa 
sponge, a milk  chocolate and hazelnut crunch, a caramel ganache, all topped with a milk  
chocolate mousse with "gianduja" hazelnuts. Finishing: chocolate topping and chopped 
hazelnuts. 

7 

112104 Bûchette 9  cm - 97g 
Décor  : 1 plaquette chocolat  
Topping: 1 chocolate decoration 
2 bûchettes / blister   

112102 Bûche 18 cm - 596g 
Décor  : 1 plaquette chocolat  
Topping: 1 chocolate decoration 

112103 Gouttière 55  cm - 1840g 
Finition glacée  
Finished with a glaze 
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214

Bûches Crème au BeurreBûches Crème au Beurre

80 g 32

Réf. 720166

Bûchette Praliné

500 g 6

Réf. 720304

Bûche Chocolat

80 g 32

Réf. 720298

Bûchette Chocolat

500 g 6

Réf. 720305

Bûche Vanille

80 g 32

Réf. 720293

Bûchette Vanille



Bûches Glacées en quantité limitée.

Bûches 4 / 6 / 8 personnes (3,20€ la part)

Glace Vanille Bourbon et son Sorbet Framboise,
Coeur de meringue.

Bûche Vanille - Framboise
Glace Caramel Beurre Salé et sa Glace Vanille,
Coeur de meringue.

Bûche Guérandaise

Glace Vanille Bourbon et son Sorbet Fraise,
Coeur de meringue.

Bûche Vanille - Fraise
Sorbet Citron Vert et son Sorbet Ananas,
Coeur de meringue.

Bûche Citron Vert - Ananas

Sorbet Fraise et son Sorbet Mojito,
Coeur de meringue.

Bûche Mojito
Glace Marrons Glacés et sa Glace Vanille.

Bûche Ardéchoise

Votre Artisan vous proposeVotre Artisan vous propose
de réserver vos Bûches Glacéesde réserver vos Bûches Glacées
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Gouttières Glacées à décorerGouttières Glacées à décorer

Gouttières Coeur de Meringue - 58,5 cm - 2 litres - Carton de 2 Gouttières

CODE PARFUM

720140. Glace Vanille Bourbon / Sorbet Framboise

76436. Glace Vanille Bourbon / Sorbet Fraise

76438. Glace Vanille Bourbon / Glace Chocolat

76433. Sorbet Framboise / Sorbet Passion

720143. Sorbet Pêche de Vigne / Sorbet Fruits Rouges

72081. Glace Chocolat / Sorbet Mangue / Sorbet Passion

720206. Glace Caramel Beurre Salé / Sorbet Poire William

720207. Glace Vanille Bourbon / Glace Caramel Beurre Salé

720141. Glace Vanille Bourbon / Glace Marron

720142. Glace Noisette / Glace Rocher Praliné

720274. Sorbet Fraise / Sorbet Mojito

720319. Sorbet Citron Vert / Sorbet Ananas

76000. Sorbet Abricot / Glace Speculoos

76050. Glace Clémentine Corse / Glace Chocolat

NouveauNouveau

NouveauNouveau
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1900

Gouttières Glacées à décorerGouttières Glacées à décorer

Gouttières - 57 cm - 2,1 litres - Carton de 2 Gouttières

CODE PARFUM

L’Ardéchoise

720266.
Glace Marrons Glacés / Glace Vanille
Brisures de Marrons Glacés.

L’Écureuil

720267.
Glace Noisette / Glace Vanille
Eclats de noisettes, noix de pécan et morceaux de biscuits brownies.

La Guérandaise

720268.
Glace Caramel Beurre Salé / Glace Vanille
Cœur de meringue.

La Gourmande

720271.
Glace Cacahuète / Glace Caramel Beurre Salé
Brisures de cacahuètes caramélisées et éclats de chocolat.

NouveauNouveau
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179

Embouts BûchesEmbouts Bûches

48

Réf. 12068

Embout Bûche relief Choc Noir
Dimensions: 8 x 9 cm

54

Réf. 12036

Embout Bûche relief No Color
Dimensions: 8 x 6,5 cm

48

Réf. 12065

Embout Bûche Boules relief J/F
Dimensions: 9 x 8 cm

48

Réf. 12028

Embout Bûche Joyeuses Fêtes Blanc
Dimensions: 10 x 8 cm

48

Réf. 12066

Embout Bûche Joyeuses Fêtes Noir
Dimensions: 10 x 8 cm
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179

Embouts BûchesEmbouts Bûches

48

Réf. 12034

Embout Carré J/F Boule Éclat Blanc
Dimensions: 8 x 8 cm

54

Réf. 12023

Embout J/F Sapin Design Blanc
Dimensions: 8 x 6,5 cm

54

Réf. 12064

Embout J/F Sapin Design Noir
Dimensions: 8 x 6,5 cm

48

Réf. 12015

Embout Carré J/F Boule Éclat Noir
Dimensions: 8 x 8 cm

48

Réf. 12069

Embout Sapin Volant J/F Blanc
Dimensions: 8 x 8 cm

48

Réf. 12026

Embout  Sapin Volant J/F Noir
Dimensions: 8 x 8 cm
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179

Embouts BûchettesEmbouts Bûchettes

112

Réf. 12035

Embout Bûchette Noir
Dimensions: 4 x 4 cm

112

Réf. 12037

Embout Bûchette Lait
Dimensions: 4 x 4 cm

60

Réf. 12031

Carré Joyeuses Fêtes
Dimensions: 5 x 5 cm

56

Réf. 12032

Embout Bûchette J/F Sapin
Dimensions: 4 x 4 cm

112

Réf. 12038

Embout Bûchette Blanc
Dimensions: 4 x 4 cm

120

Réf. 12016

Embout Bûchette Carré Noir
Dimensions: 5 x 5 cm

120

Réf. 12017

Embout Bûchette Carré Lait
Dimensions: 5 x 5 cm

120

Réf. 12025

Embout Bûchette Carré Blanc
Dimensions: 5 x 5 cm

NouveauNouveau

NouveauNouveau

NouveauNouveau

NouveauNouveau
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Décors en ChocolatDécors en Chocolat

Frn
179

300

Réf. 12012

Ovale Joyeuses Fêtes
Dimensions: 4,5 x 1,5 cm

80

Réf. 12007

Rectangle Joyeux Noël Cloche Noir
Dimensions: 6 x 2 cm

80

Réf. 12005

Rectangle Joyeuses Fêtes
Dimensions: 6 x 2 cm

80

Réf. 12006

Rectangle Joyeux Noël Cloche Blanc
Dimensions: 6 x 2 cm

80

Réf. 12011

Rectangle Bonhomme Neige J/F Blanc
Dimensions: 6 x 2 cm
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Décors en ChocolatDécors en Chocolat

64

Réf. 12014

Double Feuille Houx Rouge Blanc
Dimensions: 2,5 x 2 cm

40

Réf. 12044

Boule de Noël 3D ass. Choc Noir
Dimensions: 3,2 x 3,6 cm

64

Réf. 12039

Double Feuille Houx Vert Rouge
Dimensions: 2,5 x 2 cm

96

Réf. 12042

Animaux de Noël ass.
Dimensions: 3,6 x 3,2 cm

96

Réf. 12041

Pain d’Épices relief ass. caramel
Dimensions: 3,5 x 3 cm



17

Décors « Chocolatree »Décors « Chocolatree »
11/11

Clôture

Dimensions: 42 x 30 mm

Chocolat Noir

60

Réf. 50755

Ovale Joyeuses Fêtes sapin

EnEn
StockStock
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359

Sujets de NoëlSujets de Noël

48 Dimensions: h 35 mm

Réf. 12340

Bonhommes de Neige rayures

48 Dimensions: h 35 mm

Réf. 12650

Déco Noël Rouge & Blanche

Dimensions: Ø 30 mm48

Réf. 12502

Trio de Boules Scintillantes

48

Réf. 12885

Dimensions: h 30 mm

Les Banderoles de Fêtes

48 Dimensions: h 35 mm

Réf. 12325

Assortiment déco des Bois

Grand choix de Décors,Grand choix de Décors,
demandez à votredemandez à votre
Représentant !Représentant !
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Macarons PremiumMacarons Premium

16 g 35

Réf. 72045

Vanille Bourbon

16 g 35

Réf. 72029

Citron Meringué

16 g 35

Réf. 72059

Café

16 g 35

Réf. 72043

Cassis - Framboise

16 g 35

Réf. 72047

Fraise - Basilic

16 g 35

Réf. 72012

Virgin Mojito

16 g 35

Réf. 72044

Marron Glacé 16 g 35

Réf. 72028

Lait Coco

16 g 35

Réf. 72042

Mandarin - Pain d’Épices
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Macarons PremiumMacarons Premium

16 g 35

Réf. 72056

Fraise

16 g 35

Réf. 72057

Framboise

16 g 35

Réf. 72053

Pralines de Lyon

16 g 35

Réf. 72007

Caramel au Beurre Salé

16 g 35

Réf. 72048

Pâte à Tartiner

16 g 35

Réf. 72008

Chocolat Tonka

16 g 35

Réf. 72013

Chocolat - Framboise 16 g 35

Réf. 72009

Chocolat - Passion

16 g 35

Réf. 72041

Chocolat - Pastis
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Macarons PremiumMacarons Premium

16 g 35

Réf. 72058

Praliné à l’Ancienne

16 g 35

Réf. 72046

Chartreuse

16 g 35

Réf. 72073

Pistache

16 g 35

Réf. 72061

Foie Gras

16 g 35

Réf. 72064

Tapenade

16 g 35

Réf. 72063

Roquefort

16 g 35

Réf. 72062

Chèvre

D’autres parfumsD’autres parfums
sucrés et saléssucrés et salés
disponibles surdisponibles sur

commandecommande
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Spécial MacaronsSpécial Macarons

Dimensions: 206 x 58 x 45 mm48

Réf. 82624

Boîte 6 Macarons Fuchsia

Dimensions: 153 x 132 x 45 mm24

Réf. 82626

Boîte 12 Macarons Noire

Transparent / Fond Or25

Réf. 82622

Réglette 3 Macarons 

Transparent / Fond Or25

Réf. 82623

Réglette 6 Macarons 

Framboise, Caramel au Beurre Salé, Chocolat, Citron, 
Vanille.

 7 macarons de chaque parfum.

14 g 35

Réf. 72069

Assortiment Intemporel
Pâte à Tartiner, Café, Chocolat - Orange, Praliné, 
Chocolat - Menthe.

 7 macarons de chaque parfum.

14 g 35

Réf. 72068

Assortiment Chocolate
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Pâtes de FruitsPâtes de Fruits

2 Kg 1

Réf. 120328

Pâte de Fruits Framboise

2 Kg 1

Réf. 120332

Pâte de Fruits Fraise

2 Kg 1

Réf. 120330

Pâte de Fruits Poire

2 Kg 1

Réf. 120293

Pâte de Fruits Ananas

2 Kg 1

Réf. 120333

Pâte de Fruits Abricot

2 Kg 1

Réf. 120329

Pâte de Fruits Pêche

2 Kg 1

Réf. 120331

Pâte de Fruits Cerise



24

Liv : S 45

Résa : 06/10Chocolats FinsChocolats Fins

Frn
704

1 kg 1

Réf. 120030

Orangettes chocolat noir

1 kg 1

Réf. 120042

Citronnettes chocolat lait

1 kg 1

Réf. 120001

Mendiants aux Fruits Noir

1 kg 1

Réf.120010

Mendiants aux Fruits Lait

1 kg 1

Réf. 120019

Mendiants aux Fruits Blanc

1,4 kg 1

Réf. 120050

Bloc à casser Lait

1,4 kg 1

Réf. 120045

Bloc à casser Blanc

1,4 kg 1

Réf. 120040

Bloc à casser Noir
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10

Chocolats FinsChocolats Fins

Ganache chocolat noir 
enrobée de chocolat blanc 

Ganache nature enrobée 
de chocolat noir sublimée 

de feuilles d’or.

Praliné amandes Valencia et 
noisettes aux grains de nougatine 
enrobé de chocolat noir.

Rouge Baiser
Ganache au chocolat 
blanc citronnée et gelée 
de fruits rouges enrobées 

de chocolat blanc.

Caramel Tendre
Tendre caramel à la crème 
enrobé de chocolat noir.

Praliné amandes Valencia 
et praliné sésame avec 
des graines de sésame grillées 

enrobé de chocolat lait. 

Ganache issue d’un chocolat 
noir pure origine Côte d’Ivoire 
enrobée de chocolat noir.

 
L’amertume du chocolat contrebalancées 
par la fraicheur du citron et de 
l’orange enrobés de chocolat noir.

Le mariage d’une onctueuse 
ganache au chocolat et à 

la framboise acidulée, 
enrobée de chocolat noir.

Un praliné amandes marcona 
d’Espagne, tendre et fondant, 

enrobé de chocolat noir.

Praliné amande/noisette avec 
des grains d’amandes grillées, 

enrobé de chocolat au lait

Praliné amandes Valencia 
d’Espagne et noisettes Romaines 
d’Italie avec des grains d’amandes 
grillés, enrobé de chocolat noir

L’élégance d’une ganache 
au chocolat associée à l’acidité 
de la pulpe de citron et de son 
zeste, enrobée de chocolat noir

Véritable pâte de fruits de la passion 
enrobée de chocolat noir

Pâte à tartiner au bon goût de noisettes 
Romaine d’Italie  et d’amande Valencia 
d’Espagne enrobé de chocolat au lait

L’alliance d’une ganache au chocolat 
noir et lait et à la pulpe de cassis 

rafraîchissante, enrobée de chocolat noir

Ganache issue d’un chocolat noir pure origine 
République Dominicaine enrobée de 
chocolat noir : la force des arômes boisés

Association d’un onctueux praliné 
amandes Valencia d’Espagne et noisettes 
Romaines d’Italie et de la framboise 
acidulée enrobés de chocolat noir

Praliné amandes Valencia et 
noisettes aux grains de nougatine 
enrobé de chocolat au lait.

Ganache nature enrobée 
de chocolat lait sublimée 

de feuilles d’or.

Pourquoi vous laissez tenter ?

• Le choix de la haute qualité artisanale Weiss, 100% Made in France et labellisée 
Entreprise du Patrimoine Vivant.

• La garantie de proposer des bonbons associant un délicat chocolat à des ingrédients 
sains et de haute qualité :  nos produits sont 100% pur beurre de cacao, sans 
huile de palme, sans gluten, sans colorants artificiels et azoïques et réalisés 
à partir de lait et de sucre 100% Français ! Nos fèves sont sélectionnées parmi les 
meilleurs terroirs du monde puis torréfiées et conchées dans nos ateliers à Saint Etienne.

• La garantie d’avoir 100 pièces par référence 

• Une affiche de présentation des bonbons de chocolats pour votre vitrine 
(à imprimer par vos soins)

• Des chevalets pour la mise en avant de vos bonbons 
(à imprimer par vos soins)

Fini le casse tête ! 
Pour offrir des ballotins variés ou pour un café gourmand original et chocolaté.

Weiss vous propose ses 2 offres Les Essentiels et Les Irrésistibles, 
une sélection de 10 boîtes de 10 recettes différentes (100 pièces de chaque par boîte)

Saint-Etienne

Made in 
Saint-Etienne

Un savoir-faire
artisanal 

d’excellence

ar
tificiels

azoïque

s

Téléchargez votre affiche A5 et les chevalets 
pour présenter les bonbons dans votre vitrine

Pourquoi vous laissez tenter ?

• Le choix de la haute qualité artisanale Weiss, 100% Made in France et labellisée 
Entreprise du Patrimoine Vivant.

• La garantie de proposer des bonbons associant un délicat chocolat à des ingrédients 
sains et de haute qualité :  nos produits sont 100% pur beurre de cacao, sans 
huile de palme, sans gluten, sans colorants artificiels et azoïques et réalisés 
à partir de lait et de sucre 100% Français ! Nos fèves sont sélectionnées parmi les 
meilleurs terroirs du monde puis torréfiées et conchées dans nos ateliers à Saint Etienne.

• La garantie d’avoir 100 pièces par référence 

• Une affiche de présentation des bonbons de chocolats pour votre vitrine 
(à imprimer par vos soins)

• Des chevalets pour la mise en avant de vos bonbons 
(à imprimer par vos soins)

Fini le casse tête ! 
Pour offrir des ballotins variés ou pour un café gourmand original et chocolaté.

Weiss vous propose ses 2 offres Les Essentiels et Les Irrésistibles, 
une sélection de 10 boîtes de 10 recettes différentes (100 pièces de chaque par boîte)

Saint-Etienne

Made in 
Saint-Etienne

Un savoir-faire
artisanal 

d’excellence

ar
tificiels

azoïque

s

Téléchargez votre affiche A5 et les chevalets 
pour présenter les bonbons dans votre vitrine

10 kg 10 Boîtes de chaque référence

Réf. 120402

Lot Chocolat Les Irrésistibles

Palet Or Blanc
Ganache chocolat noir 

enrobée de chocolat blanc 

Palet Or Noir
Ganache nature enrobée 
de chocolat noir sublimée 

de feuilles d’or.

Rocher Noir
Praliné amandes Valencia et 
noisettes aux grains de nougatine 
enrobé de chocolat noir.

Rouge Baiser
Ganache au chocolat 
blanc citronnée et gelée 
de fruits rouges enrobées 

de chocolat blanc.

Caramel Tendre
Tendre caramel à la crème 
enrobé de chocolat noir.

Praliné Sésame
Praliné amandes Valencia 
et praliné sésame avec 
des graines de sésame grillées 

enrobé de chocolat lait. 

Bassam
Ganache issue d’un chocolat 
noir pure origine Côte d’Ivoire 
enrobée de chocolat noir.

Agrume Tonic 
L’amertume du chocolat contrebalancées 
par la fraicheur du citron et de 
l’orange enrobés de chocolat noir.

Désir Framboise
Le mariage d’une onctueuse 
ganache au chocolat et à 

la framboise acidulée, 
enrobée de chocolat noir.

Marcona Noir 
Un praliné amandes marcona 
d’Espagne, tendre et fondant, 

enrobé de chocolat noir.

Caraque Lait  
Praliné amande/noisette avec 
des grains d’amandes grillées, 

enrobé de chocolat au lait

Caraque Noir 
Praliné amandes Valencia 
d’Espagne et noisettes Romaines 
d’Italie avec des grains d’amandes 
grillés, enrobé de chocolat noir

Frisson Citron
L’élégance d’une ganache 

au chocolat associée à l’acidité 
de la pulpe de citron et de son 
zeste, enrobée de chocolat noir

Passion
Véritable pâte de fruits de la passion 

enrobée de chocolat noir

Péché Mignon  
Pâte à tartiner au bon goût de noisettes 
Romaine d’Italie  et d’amande Valencia 
d’Espagne enrobé de chocolat au lait

Fraicheur Cassis
L’alliance d’une ganache au chocolat 

noir et lait et à la pulpe de cassis 
rafraîchissante, enrobée de chocolat noir

Carré Ceïba
Ganache issue d’un chocolat noir pure origine 
République Dominicaine enrobée de 
chocolat noir : la force des arômes boisés

Capricieuse Framboise
Association d’un onctueux praliné 
amandes Valencia d’Espagne et noisettes 
Romaines d’Italie et de la framboise 
acidulée enrobés de chocolat noir

Rocher Lait
Praliné amandes Valencia et 
noisettes aux grains de nougatine 
enrobé de chocolat au lait.

Palet Or Lait
Ganache nature enrobée 
de chocolat lait sublimée 

de feuilles d’or.

10 kg 10 Boîtes de chaque référence

Réf. 120399

Lot Chocolat Les Essentiel
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Liv : S 45

Frn
207

Chocolats FinsChocolats Fins

Réf. 12744

Colis Découverte Pécou Noël

2,2 kg 1

Découverte

Menthe
Ganache menthe 

fraîche

 Blanc
Praliné noisette

Amandia
Praliné amande

Fruits rouges
Ganache fruits rouges :

fraise, framboise et cassis

Délice
Ganache Gianduja

Praliné coco
Praliné noisette 

à la coco

 Avellana lait
Praliné noisette

Avellana noir
Praliné noisette

Orange
Ganache à l’orange

Arabica
Ganache café 
pur Arabica

Le Normand
Caramel au beurre salé

Citron vert
Ganache citron vert

12 références de bonbons - 1 boîte de 2,2 kg
Sans gluten et sans alcool
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Liv : S 45

Frn
207

Chocolats FinsChocolats Fins

Réf. 12745

Colis Tentation Pécou Noël

2,2 kg 1

Tentation

Le Cherry
Ganache cerise
griotte et Kirsch

Le craquant
Praliné noisette au 

riz croustillant

Amaretto
Ganache Amaretto

Abricot romarin
Ganache abricot 

et romarin

Vanille
Ganache vanille

Mojito
Ganache citron vert, rhum,

menthe et cassonade

Croustillant lait
Praliné parsemé d’éclats de 

caramel d’Isigny au beurre salé

Framboise Piment
Ganache framboise infusée

au piment d’Espelette

Timut
Ganache parfumée 

au poivre Timut

12 références de bonbons - 1 boîte de 2,2 kg

NOUVEAU

Palet or
Ganache chocolat noir

Miel
Ganache miel

Exotique
Ganache passion 

et mangue

sans gluten avec alcool

NouveauNouveau
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Frn
221

PapillotesPapillotes

Praliné céréales noir Pâte d’amande noir

Céréales craquantes lait Délice feuilletine chocolat noir

Malakoff lait Praliné nougat blanc

Praliné chocolat noir Praliné chocolat au lait

Praliné noir feuilletine Praliné lait céréales

4,6 kg 1

Réf. 12930

Papillotes assortiment 6 sélections

4,6 kg 1

Réf. 12785

Papillotes Vrac Les Pralinés
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Liv : S 45
PapillotesPapillotesFrn

221

Céréales croustillantes au cœur d’une coquille de 
chocolat au lait.

4,1 kg 1

Réf. 120122

Papillotes Céréales Craquantes Lait

Sans Huile de Palme.

Papillotes Lait Praliné

5 kg 1

Réf. 12004

Liqueur Framboise - 500 x 10g. 

Chardon Framboise

5 kg 1

Réf. 12001

Liqueur Kirsch - 500 x 10g.

Chardon Bleu

5 kg 1

Réf. 12003

Liqueur Poire Williams - 500 x 10g.

Chardon Jaune

5 kg 1

Réf. 12002

Résa : 13/10

Liv : S 45

Frn 144
NouveauNouveau

NouveauNouveau
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Liv : S 45

Frn
1053

Moulages en ChocolatMoulages en Chocolat

55 g 36

Réf. 12009

Père Noël & Élan

55 g 36

Réf. 12008

Bonhomme de Neige & Pingouin
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Sélection MarronsSélection Marrons

4/4 1

Réf. 44055

Crème de Marrons

4/4 1

Réf. 44135

Pâte de Marrons

4/4 1

Réf. 44065

Purée de Marrons Sucré 15%

4/4 1

Réf. 44185

Marrons Entiers au Sirop

4/4 1

Réf. 44050

Crème de Marrons

4/4 1

Réf. 44120

Pâte de Marrons

3/1 1

Réf. 44190

Marrons Entiers au Sirop

4/4 1

Réf. 44010

Crème de Marrons

4/4 1

Réf. 44020

Pâte de Marrons

2,15 kg 1

Réf. 44180

Marrons Glacés Entiers S/Alu

Réf. 44150
Réf. 44100

Marrons au Sirop Cassés
4/4

5/1

1

1

Résa : 27/10

Liv : S 48

Frn 54
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Nougats  et  Fruits confitsNougats  et  Fruits confits

Réf. 64451

Cerises à tremper 20° Bocal

2 litres 1

Réf. 42120

Écorces Citron Lamelles

1 kg 1

Réf. 42160
Réf. 42070

Écorces Oranges Quartier
1 kg

2,8 kg

1

1

Réf. 42090

Écorces Oranges Lamelles

1 kg 1

Réf. 42185

Oranges Tranchées Confites

1 kg 1

Réf. 44170

Marrons au Sirop Décors MS 150

4/4 1

Réf. 120020

Intérieurs Nougat tendre à tremper

2 kg 1
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Sachets ChocolatSachets Chocolat

Vendu au paquet de 50

Dimensions
VANILLE MANDARINE CITRON FRAMBOISE

70  x 20 x 200 mm 86889. 86886. 86793. 86776.

Réf. 86961

Clip Band Marron 130 mm

1000
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Liv : S 45

Résa : 06/10

Frn
372

Emballages de NoëlEmballages de Noël

Bolduc FloconsHologramme

Réf. BOLIFLOBLA BLANC

Réf. BOLIFLOROU ROUGE

Réf. BOLITFLOVER VERT

Bobine 10 mm x 50 m

3,99 € 
La bobine

3,85 € 
La bobine

Cde Spé

Bolduc Pailleté

Réf. BOLPARG. ARGENT Réf. BOLPMAG. MARRON GLACÉ

Réf. BOLPCUI. CUIVRE

Réf. BOLPOR. OR Réf. BOLPVER. VERT

Réf. BOLPROU. ROUGE

Bobine 10 mm x 50 m

2,85 € 
La bobine

3,85 € 
La bobine

Cde Spé

Bolduc Métallisé

Réf. 86283. OR

Réf. 86284. ARGENT

Réf. 86273. ROUGE

Bobine métallisé 7 mm x 250 m

4,80 € 
La bobine

Réf. FILMVIL

Film Village de Noël
Film 800 mm x 25 m en PP 30 µ 11,50 € 

Le rouleau
3,85 € 

La bobine
Cde Spé

Réf. FILMGUI

Film Guirlande de Noël
Film 800 mm x 25 m en PP 30 µ 11,50 € 

Le rouleau
3,85 € 

La bobine
Cde Spé

RésaRésa
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Liv : S 45

Résa : 06/10

Frn
372

Emballages de NoëlEmballages de Noël

Réf. SFCGUI1022
Réf. SFCGUI1226

Sachet Guirlande de Noël

Taille 100 x 220 mm - 16,10€ les 100

Taille 120 x 260 mm - 18,20€ les 100

Sachet en PP 35 µ - Boîte de 100 sachets

Réf. SFCTOINO1022
Réf. SFCTOINO1227

Sachet Toile de Jute Noël

Taille 100 x 220 mm - 18,95€ les 100

Taille 120 x 275 mm - 22,15€ les 100

Sachet en PP 35 µ - Boîte de 100 sachets

Réf. SFCVIL1022
Réf. SFCVIL1226

Sachet Village de Noël

Taille 100 x 220 mm - 18,40€ les 100

Taille 120 x 260 mm - 21,80€ les 100

Sachet en PP 35 µ - Boîte de 100 sachets

Réf. 12021
Réf. 12022

Sacs Kraft Village de Noël

18 + 8 x 24 cm - 10,60€ les 25

25 + 10 x 32 cm - 13,50€ les 25

Sac kraft blanc, impression 4 couleurs - Paquet de 25 sacs

Réf. 12018
Réf. 12019

Sacs Kraft Guirlande de Noël

18 + 8 x 24 cm - 9,60€ les 25

25 + 10 x 32 cm - 12,40€ les 25

Sac en papier kraft blanc - Paquet de 25 sacs

3,85 € 
La bobine

Cde Spé 3,85 € 
La bobine

Cde Spé 3,85 € 
La bobine

Cde Spé

Réf. BALIGUIR125

Réf. BALIGUIR375
Réf. BALIGUIR250

Réf. BALIGUIR500

Ballotin Guirlande de Noël

125g - 14,40€ les 25

375g - 18,80€ les 25

250g - 16,60€ les 25

500g - 20,95€ les 25

Fermeture 4 rabats avec patte - livré à plat - intérieur OR
Avec cartonnette de fond - sachet de 25 ballotins

Réf. BALVIL125

Réf. BALVIL375
Réf. BALVIL250

Ballotin Village de Noël

125g - 15,75€ les 25

375g - 18,75€ les 25

250g - 17,35€ les 25

Fermeture 4 rabats avec patte - livré à plat - intérieur OR
Avec cartonnette de fond - sachet de 25 ballotins

3,85 € 
La bobine

Cde Spé

3,85 € 
La bobine

Cde Spé

RésaRésa

RésaRésa
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Ballotins ORBallotins OR

Ballotins Personnalisables

BALLOTINS OR

CODE DÉSIGNATION

12180. Ballotin Or 250 gr 50

12190. Ballotin Or 375 gr 50

12200. Ballotin Or 500 gr 50

12210. Ballotin Or 750 gr 50

12220. Ballotin Or 1 kg 25

Série Étincelle Série Horizon
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Mini Supports en CartonMini Supports en Carton

Réf. 82124

Vert Anis / Noir

Réf. 82122

Or / Noir

Réf. 82123

Orange / Noir

Réf. 82121

Fuchsia / Noir

Réf. 82313

Noir

Réf. 82314

Fuchsia

Réf. 82316

Vert Anis

Réf. 82312

Orange

Mini Assiette Ø 88mm

100

Pliants Couleur 13 x 4,5 cm

250
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Boîtes à BûchesBoîtes à Bûches

Collection « Volupté » (lg 11 x h 10,5 cm)
16 cm 20 cm 25 cm 30 cm 35 cm 40 cm 50 cm

12137. 12895. 12195. 12815. 12825. 12835. 12855.

Collection « Grands Rêves » (lg 13 x h 13 cm)
20 cm 25 cm 30 cm 35 cm

12496. 12497. 12498. 12499.

Boîtes
+ larges
+ hautes

NouveauNouveau
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Boîtes à BûchesBoîtes à Bûches

Collection « Joyeuses Fêtes » (lg 11 x h 11 cm)
15 cm 20 cm 25 cm 30 cm 35 cm 40 cm 45 cm 50 cm 60 cm

12669. 12166. 12167. 12171. 12172. 12173. 12174. 12176. 12177.

Semelles Or pour Bûches et Bûchettes
20 cm 25 cm 30 cm 35 cm 40 cm 50 cm 60 cm 100 cm

12098. 12108. 12118. 12128. 12129. 12158. 12168. 12250.

Collection « Sucre d’Orge »
(lg 11 x h 11 cm)

15 cm 20 cm 25 cm 30 cm 35 cm 40 cm 45 cm 50 cm 60 cm

12104. 12400. 12100. 12110. 12120. 12130. 12140. 12150. 12160.
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Les Croquants MargueriteLes Croquants Marguerite

4 kg 1

Réf. 30168

Croquant Spéculoos4 kg 1

Réf. 30110

Croquant Caramel Fleur de Sel

4 kg 1

Réf. 30167

Croquant Pistache Amande

4,5 kg 1

Réf. 30050

Pralin Croquant

4 kg 1

Réf. 30161

Croquant Chocolat Noir / Noisette

4 kg 1

Réf. 30155

Croquant Chocolat Blanc

4 kg 1

Réf. 30156

Croquant Citron Meringué

4 kg 1

Réf. 30005

Croquant Rose Elégance

4 kg 1

Réf. 30184

Croquant Myrtille

4 kg 1

Réf. 30157

Croquant Fruits Rouges4 kg 1

Réf. 30002

Croquant Tentation Passion

NouveauNouveau
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Les NappagesLes Nappages

Astuce pour une utilisation optimale du Nappage Royal Miroir

- Sur une surface plane, prélever directement du seau et détendre délicatement 
pour ne pas incorporer de bulles d’air. Appliquer à la spatule.
- Sur une surface bombée, chauffer à 35-40°C, puis glacer vos entremets. 
Pour une tenue parfaite, passer immédiatement au grand froid après glaçage.

Réf. 34255 - Seau 3 kg
Réf. 34420 - Seau 7 kg

Nappage Miroir Neutre Décorgel
3 kg

7 kg

1

1

Opaque, apporte une note subtile de chocolat sans 
dénaturer l’harmonie des goûts de vos créations.

2,5 kg 1

Réf. 34110

Nappage Royal Miroir Chocolat Noir
Base opaque pour toutes vos personnalisation 
(coloration, ajout de paillettes, marbré).

2,5 kg 1

Réf. 34256

Nappage Royal Miroir Chocolat Blanc
Transparent, léger goût de sucre caramélisé.

2,5 kg 1

Réf. 34360

Nappage Royal Miroir Caramel

. Effet miroir

. Prêt à l’emploi

. Stabilité à la congélation

. Excellent tenue en 
surface plane

. Brillance optimale 
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Les Fourrages CroustillantsLes Fourrages Croustillants

Réf. 30447 - Seau 1 kg
Réf. 30449 - Seau 4 kg

Fourrage Croustillant Cacahuète
1 kg

4 kg

1

1

Réf. 30453 - Seau 1 kg
Réf. 30454 - Seau 4 kg

Fourrage Croustillant Passion
1 kg

4 kg

1

1

4 kg 1Réf. 30452 - Seau 4 kg

Fourrage Croustillant Nougat

1 kg

4 kg

1

1

Réf. 30455 - Seau 1 kg
Réf. 30456 - Seau 4 kg

Fourrage Croustillant Pétillant Framboise

Pour assouplir le croustillant, le chauffer au 
bain-marie (40-45° C max) ou au micro-onde 
par à-coups :  faire chauffer 30 s en puissance 
moyenne, sortir le bol et remuer, puis le remettre 
30 s de plus.

Il est ensuite possible de l’étaler et le découper 
selon la forme souhaitée pour apporter du 
croquant sous forme d’insert.

LES CROUSTILLANTS
À base de chocolat de couverture et de brisures de crêpes dentelle, les fourrages 
croustillants apportent un croquant incomparable à toutes les pâtisseries.

• Prêts à l’emploi.

• Peuvent être réchauffés au micro-onde.

• Parfaitement adaptés à la surgélation et décongélation.

Les   

1 - INSERT BISCUIT

UTILISATIONS : 

ré
c h a u  e r  lé g é r e m

e
n

t é
t a le r

d
é c o u p e r

31 2

Pour rajouter un peu de croquant aux éclairs, 
le croustillant peut être découpé en bandes 
puis placé au fond du choux. 

Il
refermer l’éclair. 

2 - GARNITURE ÉCLAIR

d
é

c o u p e r  le  c r o u s t i
la

n
t

g
a r n ir  l’é c la ir

ra jo u te r  l a  c r è m e

31 2

pour garnir  les intérieurs  de chocolats.  Il peut 
être utilisé seul ou mélangé à de la ganache.

Pour créer un contraste de texture, le 
croustillant peut être faconné en petite bille 
puis ajouté dans les préparations pâtissières : 
par exemple dans les fondants coeurs 
coulants.

m
o

u le r  o u  ...

fa ç o n n e r  e n  b ille

d
é c o u p e r

in
c o r p o r e r

e
n ro b e r  d e  c h o c o la

t

d
é g u s t e r

3

3

1

1

2

2

3 - INTERIEUR CONFISERIE

4 - BILLE CROUSTILLANTE

Le croustillant peut aussi être découpé 
ou moulé en barre, puis recouvert de 
chocolat pour faire des barres chocolatées 
croustillantes.

re c o u v r ir  e t  é g a lis
e r

4

c o
u le r  le  c h o c o la

t

1

g
a r n ir  d e  c r o u s t ill

a n
t

3

v id
e r  l’e x c é d e n t

2
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Pâtes Feuilletées et à BriochePâtes Feuilletées et à Brioche

2 kg 7

Réf. 72270

Pâte Feuilletée Bloc

2,5 kg 4

Réf. 720361

Pâte à Brioche Bloc

Dimensions: 350 x 40 cm ép. 2,5mm4,25 kg 1

Réf. 72385

Pâte Feuilletée Rouleau Pur Beurre

DISQUES FEUILLETES BEURRE

CODE DÉSIGNATION

72448. Disque non piqué Ø 140 mm 55 g 160

72453. Disque non piqué Ø 180 mm 90 g 80

72446. Disque non piqué Ø 220 mm 140 g 20

72449. Disque non piqué Ø 240 mm 150 g 70

72452. Disque non piqué Ø 260 mm 220 g 20

72445. Disque non piqué Ø 290 mm 260 g 18

72447. Disque non piqué Ø 320 mm 330 g 18

Dimensions: 57 x 37 mm ép. 2,8mm714 g 14

Réf. 72280

Plaque Feuilletée Beurre
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Mix à Pains SpéciauxMix à Pains Spéciaux

15 kg 1

Réf. 16640

Mix Waldkorn Céréales Anciennes

10 kg 1

Réf. 16610

Mix Châtaigne 100%

15 kg 1

Réf. 16035

Miksifruit Ireks 100%

15 kg 1

Réf. 16445

L’Impérial Seigle 100%

10 kg 1

Réf. 16436

Grandi Occasioni Ireks

15 kg 1

Réf. 16230

Cathy Seigle Artisal 25 kg

Réf. 16090

1

Rex Seigle Alsacien 3en 1

25 kg 1

Réf. 16260

Rex Bûcheron Ireks 50%

10 kg 1

Réf. 1915

Mella Pain d’Épices
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NotesNotes
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NotesNotes
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